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NOTRE CARTE DE PAQUES s
Du vendredi 18 avril au lundi 21 avril 2025 TARIFS ENTREMETS : 4/5 personnes : 22,00 €
Seuls les entremets et tartes proposés 6 personnes : 27,00 € / 8 personnes : 36,00 €
dans cette carte sont disponibles pour les Grande taille : 4,50 € la part
Fétes de Paques, dans les tailles indiquées,
afin de vous garantir des desserts de qualité. NOISETTE - FRAMBOISE

” " Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille
NOS CREATIONS DE PAQUES Biscuit noisette - Croustillant praliné noisette -

Confit framboise - Mousse noisette

3( OEUF CITRON - FRAISE Allergénes : fruits & coque, lactose, gluten
Taille unique é personnes : 30,00 €
Croustillant amande - Biscuit aéré - Confit fraise : SYMPHONIE (SANS GLUTEN)

Mousse citron jaune avec zestes citron vert et
vanille - Fraises fraiches et ganache montée vanille
Allergénes : ceufs, lactose, gluten,fruits & coque, soja

Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille
Biscuit chocolat - trio de mousse chocolat
noir blanc et lait
Allergénes : ceufs, lactose, fruits & coque, soja

OEUF CHOCOLAT GRUE DE CACAO _
Taille unique 8 personnes : 36,00 € EDELWEISS
Croustillant chocolat grué de cacao - Biscuit cacao
Crémeux praliné grué de cacao -
Mousse chocolat noir 62%
Allergénes : ceufs, lactose, gluten,fruits & coque, soja

Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille
Génoise - Créeme diplomate - Framboises -
copeaux de chocolat blanc
Allergénes : ceufs, lactose, fruits & coque, gluten, soja

TARTE ET ENTREMETS qg CUTTI FRUTT]

TARTE AUX FRAISES Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille
Taille unique 6 personnes : 25,50 € Génoise - Créme diplomate - Fruits frais Décor fruits
Pate sucrée - Creme d’amande - Créeme Allergénes : ceufs, lactose, fruits & coque, gluten, soja
diplomate - Fraises francaises :
Allergénes : ceufs, fruits & coque, lactose, gluten BALLADIN

Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille
MACA_RON _F RAMBOISE (sANS GLUTEN) Biscuit pistache - Mousseline vanille
Taille unique 6 personnes : 28 € Fraises francaises - Pate d’amande verte
Biscuit macaron - Creme vanille - Framboises Allergénes : fruits & coque, lactose, gluten

iergénes : ceufs, lactose, fruits & coque : ‘
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. Fournil Saénois : 03 8155 73 45
Pour réserver jusqu’au Fournil du Larmont : 03 81 49 59 35

samedi 19 avril a 12h00. Fournil du Lac: 03 8189 42 75
-  Fournil de Morteau: 03 8167 02 03

Fournil d'Amancey : 03 8186 63 94
Epicerie du Val d’Usiers : 03 8189 30 59

Par téléphone ou en magqasin.



