
NOTRE CARTE DE PÂQUES 
Du vendredi 3 avril au lundi 6 avril 2025
Seuls les entremets et tartes proposés 

dans cette carte sont disponibles pour les 
Fêtes de Pâques, dans les tailles indiquées, 
afin de vous garantir des desserts de qualité.

Fourni l  Saônois :  03 81  55 73 45Fourni l  Saônois :  03 81  55 73 45
Fourni l  du Larmont :  03 81  49 59 35Fourni l  du Larmont :  03 81  49 59 35
Fourni l  du Lac :  03 81  89 42 75Fourni l  du Lac :  03 81  89 42 75
Fourni l  de Morteau :  03 81  67 02 03Fourni l  de Morteau :  03 81  67 02 03
Fourni l  d’Amancey :  03 81  86 63 94Fourni l  d’Amancey :  03 81  86 63 94
Epicerie du Val d’Usiers :  03 81  89 30 59Epicerie du Val d’Usiers :  03 81  89 30 59

Pour réserver jusqu’au Pour réserver jusqu’au 
samedi 4 avri l  à 12h00.samedi 4 avri l  à 12h00.  
Par téléphone ou en magasinPar téléphone ou en magasin ..

.

NOS CRÉATIONS DE PÂQUES

OEUF CHOCOLAT - NOISETTE
Taille unique 6 personnes : 29,00 €                                                                                  

Croustillant noisette - Biscuit moelleux noisette 
- Crémeux chocolat chaud - Mousse noisette - 

Ganache montée chocolat lait
  Allergènes : oeufs, lactose, gluten, fruits à coque, soja, poisson

CHARLOTTE VANILLE FRAISE  
Taille unique 8 personnes : 36,00 €                                                                                 

Biscuit chiffon cake nature - Croustillant amande  
Confit fraise et zeste de citron - Mousse vanille de 

Madagascar - Fraises fraîches françaises
Allergènes : œufs, lactose, gluten,fruits à coque, soja, poisson

TARTE ET ENTREMETS

TARTE AUX FRAISES
Taille unique 6 personnes : 26,00 €                                                                                 

 Pâte sucrée – Crème d’amande – Crème diplomate 
– Fraises fraîche françaises

Allergènes : œufs, fruits à coque, lactose, gluten, poisson

TARIFS ENTREMETS : 4/5 personnes : 22,00 €
6 personnes : 27,00 € / 8 personnes : 36,00 €

Grande taille : 4,50 € la part  

POIRE - CARAMEL
Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille                                                                 
Biscuit chocolat - Croustillant amande  

chocolat lait - Confit poire - Mousse chocolat 
caramel - Ganache montée vanille  

Allergènes : œufs, lactose, fruits à coque, gluten, soja, poisson

ROYAL  
Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille                                                                         

Succès amande - Praliné feuillantine - Mousse 
chocolat noir  - Crémeux chocolat noir

Allergènes : œufs, lactose, fruits à coque, soja, poisson

EDELWEISS 
Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille                                                                               

Génoise - Crème diplomate - Framboises - 
copeaux de chocolat blanc

   Allergènes : œufs, lactose, fruits à coque, gluten, soja, poisson

BALLADIN
Taille 4/5 - 6 - 8 parts et grande taille                                                                 
Biscuit pistache – Mousseline vanille 

Fraises françaises - Pâte d’amande verte
Allergènes : fruits à coque, lactose, gluten, poisson

MACARON FRAMBOISE (SANS GLUTEN) 
Taille unique 6 personnes : 28 €                                                               

Biscuit macaron - Crème vanille - Framboises 
Allergènes : œufs, lactose, soja, fruits à coque

Nos gâteauxNos gâteaux
dePâquesdePâques  !!



Comm
andez ici votre dessertComm
andez ici votre dessert

de Pâques artisanal !de Pâques artisanal !

N O T R E  S I G N A T U R E ,

fabrication artisanale

Nos desserts sont réal isés Nos desserts sont réal isés par nos pat iss ierspar nos pat iss iers,,
avec des avec des produits  fraisproduits  frais ,  dans le respect des ,  dans le respect des 

tradit ions.  tradit ions.  Nous vous proposons des produits 
conçus à part ir  de matières premières nobles, 
de fraises françaises  et  de fabr icat ion maisonfabricat ion maison.

Réservation ouverte jusqu’au samedi 4 avril à 12h00.


