"" ﬂ Les Chocolats
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DES DOUCEURS /

BONBONS
CHOCOLATS

Découvrez 20 recettes dans
des ballotins et écrins de
toutes les tailles.
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GOURMAND
BELLES COMTOISES

Nos montbéliardes en chocolat

U Par6:10.50 € / par 12 : 16.50 €

SEIU rm'ain
VACHEMENT COMTOIS

Des chocolats pralinés a

I'i d tre régi
Des baches qui font brlller [image de nofre région.

les yeux et les papl €s ¢, OURSONS GOURMANDS

des chocolats qui fo b A e”rObeAMUSES BOUCHES
la langue, des papillotes'qui Par10:12€ SUCRES

croquent sous la dent
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; o ’ MACARONS
Par8:12.00 €
Par12:16.90 €
Journée degusiahon des buches Par 16:21.90 €

Samedi 10 décembre* PETITS FOURS

Remise de 10% sur les commandes En 250 gr: 13.50 €

" ™ —
de bUches et de 15% sur les chocolats En 400 gr : 20.50 €
Pour vos cadeaux En 500 gr:25.50 €

gourmgnds/ MIGNARDISES
nous realisons des Plateau de 20 : 24,00 €
compositions variées.

MOULAGES

Moulages en chocolat noir, lait et blanc :
Pére Noél, sapin, boule de noél, bonhomme de neige,
ourson, renard...

*Unlquemem‘ dans les Fournils de Morteau, Saéne, Amancey et Lac
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LES Biiches

NOS CREATIONS 2022 UNIQUEMENT 6 PERSONNES

SYMPHONIE
6 personnes : 34 €

NOS COUPS
DE COEUR

Biscuit chocolat sans gluten
Mousse chocolat blanc,

lait et noir
Croustillant riz souffié \)
TENDRESSE ]\ SNOW
6 personnes : 34 €
6 personnes : 32 € 2 -
. . Biscuit cacao
Croustillant citron vert Croustillant caramel
Dacquoise amande Crémeux praliné
Compotée fraise Careimel
Bavaroise vanille Mouse chocolat L ES T RA D | TI O N S
_ Chantilly vanille

6 personnes : 31 €

2‘ 2:5;12'?‘5 . AGRUME Trois parfums au choix :

P @ é personnes : 34 € Vanille, chocolat ou praliné
D i isett 5
Cg%q;cigz r;lc()elsglé?nen e Sablé Biscuit roulé, intérieur crémeux
e s Biscuit citron parfumé, créme Iégére au beurre.

Confit d'orange sanguine
Mousse citron vert

Mousse chocolat au lait

VINTAGE
6 personnes : 32 €

Biscuit amande
Confit de framboise
Mousse Vanille de Tahiti

LES GLACEES
VACHERIN TRADITION

6 personnes : 30 €

PINA COLADA a
6 personnes : 34 € o4 / Citron framboise
Dacquoise amande citron vert N
Creme citron vert

Coulis ananas citron vert POIRE CARAMEL
Mousse coco 6 personnes : 30 €
Ananas poélé ~5

Dacquoise amande
Glace caramel

Sorbet poire
Glacage craquant chocolat lait

FABRICATION ARTISANALE
& PRODUITS NOBLES

Tous nos produits en boulangerie, patisserie, chocolaterie
sont élaborés par nos soins, en choisissant les matiéres
premiéres les plus nobles : pur beurre, pulpe de fruits,
fruits frais, chocolat Valrhona...

COMMANDEZ
AVANT LE

20 DECEMBRE

Pour étre servi dans les meilleures
conditions.

Nos farines sont issues d’'un moulin de notre région
(Minoterie DORNIER) : tradition francgaise, «Label
Rouge, farine sur meule de pierre et
Agriculture Biologique.




LEs Pains
erCanapés

LES PAINS
TRADITIONS

Baguette fradition
Baguette 1926

Baguette aux céréales
Baguettine fantaisie salée
Pavé comtois

Pavé comtois long
Baguette Bio-Terroir

Pain Bio saxon

Boulot Bio-Terroir

Boulot Bio-Terroir céréales

LES AMUSES
BOUCHES

FA-MICHE-SURPRISE
60 toasts garnis

5 parfums : saumon, rosette,

jambon blanc, jambon cru,
tartare... : 36 €
L'ASSIETTE DE CANAPES

Assortiment de
20 canapés frais : 28 € \)/

GRAND CHOIX
DE STOLLENS,
PAINS D'EPICES,
KOUGLOFFS ET
PANETTONES

LES PAINS
SPECIAUX

Découvrez nos tourtes de
seigle, nature ou citron

LES HUTTRES
Seigle : 2.25 €

LE FOIE GRAS

Pain figue abricof : 2.80 €
Pain de mie rond : 3.40 €
Pain de mie carré : 3.40 €
Pain d'épices : 7.90 €

LE FROMAGE

Pain de campagne : 2.00 €
Pain chataigne aux figues

et aux noisettes : 2.80 €

Pavé comtois aux noix : 3.00 €

Découvrez notre carte et nos Fournils
sur www.auxdouxfournils.fr

Toutes les
équipes de

nos Fournils vous
souhaitent de




