
A la ST VALENTIN craquez
pour nos divines GOURMANDISES
N ot r e  ca r t e  p o u r  l e s  S a m e d i  1 1 ,  D i m a n c h e  1 2 

Lu n d i  1 3  e t  M a r d i  1 4  F E V R I E R

E N  P L E I N  C O E U R
2 personnes - 11,50 €
Sablé croustillant - Ganache au chocolat  
Crémeux tonka - Mousse au chocolat

C O U P  D E  F O U D R E
2 personnes - 6,50 €
Duo d’éclairs : Vanille / Café 
et Chocolat / Framboise

C O E U R  R O U G E 

E T  N O I R
Tail le unique
6 personnes - 27€
Biscuit chocolat - Croustillant 
Mousse chocolat - Crémeux vanille 
confit de framboise

Nos duosA partager

Nos classiques
R OYA L                                                                                
Succès amande 
Praliné feuillantine 
Mousse chocolat noir   

C H A L E T                                                
Biscuit noisette 
Crème chocolat noisette 
Croustillant praliné 
Décor meringue

E D E LW E I S S
Biscuit génoise 
Crème diplomate 
Framboises fraîches 
Copeaux chocolat blanc

Tail les 4/5 parts : 22,00 €  - 6 parts : 25,50 €  - 8 parts : 34,50 € 
et grande tail le : 4,30 €  la part

C O E U R  M ACA R O N 

F RA M B O I S E
Tail le unique
6 personnes - 26.50 €
Crème vanille, macaron, 
framboises fraîches

C O E U R  PA M P L E M O U S S E
2 personnes - 12 €
Biscuit moelleux amande - Crémeux vanille 
pâte d’amande - Marmelade pamplemousse 
rose - Mousse pamplemousse rose
Allergènes : oeufs, lait (lactose), gluten, fruits à coques, soja

Nos entremets sont limités, de préférence sur réservation.
Le Fournil Saônois                     
03.81.55.73.45        
        

Aux Doux Fournils            L’écrin des douceurs 

Le Fournil de Morteau                   
03 81 67 02 03                     
    

Le Fournil d’Amancey                             
03.81.86.63.94                

Le Fournil du Larmont 
03 81 49 59 35 

Le Fournil du Lac
03 81 89 42 75 

L’Épicerie du Val D’Usiers
03 81 38 21 58                             

www.auxdouxfournils.fr         




