Notre carte

Nos desserts sont tous
réalisés
avec des produits Frais,
dans le
Frangaises .
Nous innovons pour vous
proposer des produits
congus a partir de

et de Fabrication maison.

e).

L'ECRIN

CHOCOLATS & GOURMANDISES
MAISON ARTISANALE

NOS TARIFS :
ENTREMETS et CLASSIQUES :
4/5 pers. : 22,00 €
6 pers. : 25,50 € - 8 pers. : 34,50 €
4,30 € la part pour les grandes tailles & partir
de 10 & 50 parts, en nombre paires.
Plague anniversaire ou autre : 1 €
Tartes :
Muyrtilles 6 parts : 19.50 €
Pommes 6 parts : 16.50 €
Poires 6 parts : 16.50 €
Citron meringuée 6 parts : 19.50 €
Framboises 6 parts : 24.50 €
Dulcey 6 parts : 25.50 €
Tropézienne 6 parts : 15.00 €
Tropézienne 6 parts framboise : 15.50 €
PIECES MONTEES
Nombre limité par week-end - Livraison aprées 11h
Taille minimum de 20 personnes.
Cone - 4 choux / pers. : 5,90 € / pers.
Option Socle en nougatine : 19,00 € piece
Tambour Ourson - 4 choux / pers. : 6,60 € / pers.
Choux en vrac : 5.20 € / pers.
Number cake :
Commande 48h & I'avance
Vanille-Chocolat / Vanille-Fruits rouges
6,40 € la part - Taille minimum 10 parts

TRAITEUR SUCRE-SALE
Commande 48h a I'avance :
Toasts salés : 27,00 € le plateau de 20
Mignardises sucrées : 24,00 € le plateau de 20
Miche surprise : 36,00 € les 60 toasts

Vachement Comtois!

Attachés d nos racines
franc-comtoises, nous avons
imaginé deux chocolats en

I’'nonneur de notre région
et immortalisé notre Chevall

Comtois et notre Vache
montbéliarde.
Fermez les yeux et laisser
fondre ces bonbons
chocolats pralinés...

Le Fournil de Morteau
15 Rue de I'Helvétie
25500 MORTEAU

Tél.: 03 81 67 0203

Le Fournil d’Amancey
13B Grande Rue
25330 AMANCEY

Tel. : 03.81.86.63.94

Le Fournil Sadénois
10 Grande Rue
25660 SAONE

Tél : 03.81.55.73.45

Le Fournil du Larmont Le Fournil du Lac
37 Av. de I'Armée de I'Est 8 rue barrage

25300 PONTARLIER 25160 Oye & Pallet
Tel.: 0381 49 59 35 T6l.: 038189 4275

0 FACEBOOK AUX Doux Fournils INSTAGRAM L'écrin des douceurs

L'Epicerie du Val D'Usiers
4 rue de I'église

25520 Goux les Usiers
Tél.: 0381382158

SITE WEB www.auxdouxfournils.fr
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NOS ENTREMETS CHOCOLATES

ROYAL

Succés amande - Praliné fevillantine
Mousse chocolat noir
Allergenes : ceufs, lait (lactose), gluten, fruits & coque, soja

CHALET

Biscuit noisette - Creme chocolat noisette
Croustillant praliné - Décor meringue
Allergénes : ceufs, lait (lactose), gluten, fruits & coque

SYMPHONIE

Biscuit chocolat - Trio de mousse chocolat
noir blanc et lait
Allergénes : ceufs, lait (lactose), soja

NOUVEAU
FORET NOIRE REVISITEE

Biscuit chocolat - Coulis de cerise -
Ganache montée vanille - Mousse chocolat
Allergenes : ceufs, lait (lactose), soja

CROUSTI CARAMEL

Croustillant caramel - Biscuit noisette
Mousse chocolat - Cremeux caramel
Allergenes : ceufs, lait (lactose), fruits & coque, soja, gluten

NOS ENTREMETS FRUITES

PASSION FRAMBOISE

Biscuit chocolat - Framboises fraiches
Cremeux passion - Coulis de framboise
Allergénes : soja, oeufs. lait (lactose), gluten

MACARON FRAMBOISE

Biscuit macaron - Confit de framboise
Creme vanille - Framboises fraiches
Allergénes : ceufs, lait (lactose), gluten, fruits & coque

NOS ENTREMETS FRAICHEUR

EDELWEISS

Génoise - Creme diplomate - Framboises
Fraiches- Copeaux chocolat blanc
Allergenes : ceufs, lait (lactose), gluten, soja

TUTTI FRUTTI

Génoise - Creme diplomate - Fruits frais
Décor fruits
Allergénes : ceufs, lait (lactose), gluten, soja

LES CLASSIQUES

MILLEFEUILLE

PARIS BREST - SAINT HONORE

LES TARTES

DULCEY FRAMBOISE ET FRAMBOISE

POIRE - POMME - MYRTILLE
TARTE CITRON MERINGUEE
CAP BRETON CITRON

TROPEZIENNE NATURE
OU FRAMBOISE

Tarte Dulcey Framboise
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