NOS GATEAUX
DE PAOUES

NOTRE CARTE DE PAQUES

Du vendredi 7 avril au lundi 10 avril 2023

Seuls les enfremets et tartes proposés
dans cette carte sont disponibles pour les
Fétes de Paques, dans les tailles indiquées,

afin de vous garantir des desserts de qualité.

NOS CREATIONS DE PAQUES

A' OEUF CHOCOLAT NOISETTE
Taille unique é personnes : 28 €
Biscuit noisette — Croustillant praliné - Crémeux
praliné — Mousse chocolat
Allergénes : ceufs, fruits & coque, lactose, gluten, soja

FLEUR FRAISE
Taille unique 6 personnes : 28 €
Cookie fraise - Confit de fraise
Mousse citron mentholéé
Allergénes : ceufs, lactose, gluten

NOTRE TARTE ‘A

TARTE AUX FRAISES
Taille unique 6 personnes : 24,50 €
Pate sucrée - Creme d’'amande - Créeme
diplomate - Fraises francaises
Allergénes : ceufs, fruits & coque, lactose, gluten
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NOS ENTREMETS

4/5 personnes : 22,00 €
6/7 personnes : 25,50 €
8 personnes : 34,50 €
Grande taille : 4,30€ la part

BALLADIN
Biscuit pistache — Mousseline vanille
Fraises fraiches — Confit fraise
Allergénes : fruits & coque, lactose, gluten

ROYAL
Succés amande - Praliné feuillantine
Mousse chocolat noir
Allergenes : ceufs, lactose, gluten,
fruits & coque, soja

CARRE MANGUE FRAMBOISE

. Biscuit financier citron vert - Mousse mascarpone

vanille - Confit de framboise - mousse mangue
Allergenes : ceufs, lactose, gluten,
fruits & coque
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Fournil Saénois : 03 8155 73 45

Pour réserver jusqu’au

samedi 08 avril & midi.

Fournil du Larmont : 03 81 49 59 35
Fournil du Lac : 03 8189 42 75

Fournil de Morteau: 03 8167 02 03

Par téléphone ou en magqasin.

Fournil d’Amancey : 03 8186 63 94

Epicerie du Val d’Usiers : 03 8189 30 59




NOS GATEAUX
DE PAQUES

Nos desserts sont realises
avec des , dans le respect des
traditions. Notre objectif est de vous proposer
des produits concus G partir de matieres
oremieres nobles et de
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BESIDOUEEVURS

CHOCOLATS & GOURMANDISES
MAISON ARTISANALE
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