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Vachement Comtois!

Attachés a nos racines
franc-comtoises, nous
avons imaginé deux
chocolats en I'honneur de
notre région et immortalisé
notre Cheval Comtois et

notfre Vache Montbéliarde.

Fermez les yeux et laisser
fondre ces bonbons

chocolats pralinés...

NOS TARIFS :

ENTREMETS et CLASSIQUES :
4/5 pers. : 22,00 €
6 pers. : 25,50 € - 8 pers. : 34,50 €
4,30 € la part pour les grandes tailles & partir
de 10 & 50 parts, en nombre paires.
Plague anniversaire ou autre : 1 €
Tartes :
Muyrfilles 8 parts : 26.00 €
Pommes 8 parts : 22.00 €
Poires 8 parts : 22.00 €
Citron meringuée 6 parts : 19.50 €
Framboises 6 parts : 24.50 €
Tarte éphémere weekend 6 parts : 25.50 €
Tropézienne é parts : 15.00 €
Tropézienne 6 parts framboise : 16.00 €

TRAITEUR SUCRE-SALE
Commande 48h00 d I'avance
Plateau de 20 toasts salés : 28,00 €
Plateau de 20 mignardises sucrées : 24,00 €
Miche surprise : 36,00 € les 60 foasts

Le Fournil du Larmont

37 Av. de I' Armée de I'Est
25660 SAONE 25300 PONTARLIER

Tél: 03 81 5573 45 Tel. : 03 81 49 59 35

Le Fournil de Morteau Le Fournil d’Amancey
15 Rue de I'Helvétie 13B Grande Rue
25500 MORTEAU 25330 AMANCEY

Tél. : 0381 67 02 03 Tel. : 03.81.86.63.94

Le Fournil du Lac L'Epicerie du Val D'Usiers
8 rue barrage 4 rue de I'église

25160 Oye & Pallet 25520 Goux les Usiers
Tél.: 0381894275 Tél.: 0381382158

Le Fournil Sadénois
10 Grande Rue

0 FACEBOOK Aux Doux Fournils
INsTAGRAM L'écrin des douceurs

SITE WEB www.auxdouxfournils.fr

Notre carte

automne-hiver
2023

Nos desserts sont tous
réalisés
avec des produits Frais,
dans le
Francaises .

Nous innovons pour vous
proposer des produits
congus a partir de

et de Fabrication maison.
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LECRIN

CHOCOLATS & GOURMANDISES
MAISON ARTISANALE



Jivara
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NOS ENTREMETS CHOCOLATES

ROYAL

Succés amande - Praliné feuillantine
Mousse chocolat noir
Allergenes : ceufs, lait (lactose), gluten, fruits & coque, soja

SYMPHONIE

(SANS GLUTEN)

Biscuit chocolat - Trio de mousse chocolat
noir blanc et lait
Allergénes : ceufs, lait (lactose), soja

NOISETTE KALAMANSI

Biscuit noisette - Croustillant noisette - Confit
mandarine Kalamansi - Crémeux poivre
timut - Mousse noisette
Allergenes : ceufs, lait (lactose), fruits & coque, soja, gluten

TIRAMISU

Biscuit chocolat - croustillant café - mousse
mascarpone - ganache café
Allergénes : ceufs, lait (lactose), fruits & coque, soja, gluten

JIVARA

Biscuit noisette - Crémeux Jivara
Confit mangue passion - Mousse chocolat
lait
Allergenes : soja, oeufs, lait (lactose), gluten

NUAGE DE FRAMBOISE

Mousse vanille Madagascar - Confit de
framboise - Croustillant framboise - Biscuit
madeleine
Allergénes : oeufs, lait (lactose), fruits & coque, gluten, soja

TARTE EPHEMERE WEEKEND

NOS ENTREMETS FRAICHEUR

EDELWEISS

Génoise - Creme diplomate - Framboises
Fraiches - Copeaux chocolat blanc
Allergeénes : ceufs, lait (lactose), gluten, soja

TUTTI FRUTTI

Génoise - Creme diplomate - Fruits frais
Décor fruits
Allergenes : ceufs, lait (lactose), gluten, soja

NOS ENTREMETS FRUITES

MACARON FRAMBOISE

(SANS GLUTEN)
Biscuit macaron - Creme vanille
Framboises fraiches
Allergénes : ceufs, lait (lactose), fruits & coque

LES CLASSIQUES

MILLEFEUILLE

PARIS BREST

LES TARTES

FRAMBOISE

POIRE - POMME - MYRTILLE
TARTE CITRON MERINGUEE

TROPEZIENNE NATURE
OU FRAMBOISE

Edelweiss
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Tutti Frutti
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